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O Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha (IF Farroupilha) foi criado pela Lei n°® 11.892,
de 29 de dezembro de 2008, por meio da integra¢do do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica de Sdo Vicente
do Sul, de sua Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos, da Escola Agrotécnica Federal de Alegrete, e do
acréscimo da Unidade Descentralizada de Ensino de Santo Augusto que anteriormente pertencia ao Centro
Federal de Educagao Tecnoldgica de Bento Gongalves.

O IF Farroupilha é uma instituigdo de ensino publica e gratuita e, em atengdo aos arranjos produtivos sociais e
culturais locais, oferta cursos de formacao inicial e continuada de trabalhadores, cursos técnicos de nivel médio
(presenciais e a distancia) e cursos de graduacgdo e pds-graduacao, proporcionando a verticalizagdo do ensino.
A atuacdo pedagdgica estd voltada para a plena formacdo do cidad3o-profissional, perpassando pela
articulacao do ensino-pesquisa-extensao.

Essa Instituicdo atua nos eixos tecnolégicos de Recursos Naturais, Informacdo e Comunicagdo, Gestdo e
Negdcios e Producdo Alimenticia. Dentro desses eixos sdo articulados os seguintes cursos: Licenciatura em
Ciéncias Bioldgicas, Licenciaturaem Computacdo, Tecnologia em Agronegécio e Tecnologia em Alimentos.

O presente Caderno Académico de Curso Superior tem por objetivo apresentar resumidamente a estrutura
organizacional de cada curso.

Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) 2014/2018

O PDI é um documento que retrata a identidade da institui¢io no que diz respeito a sua filosofia de trabalho, a
missdo, as estratégias para atingir metas, a estrutura organizacional, as diretrizes didatico-pedagdgicas,
administrativas, orcamentarias e de infraestrutura.

Visao, Missao e Valores

VISAO
Exceléncia na formagdo de técnicos de nivel médio e professores para a educagao bdsica e em inovagao e
extensdo tecnoldgica.

MISSAO
Promover a educacgdo profissional, cientifica e tecnoldgica, publica, por meio do ensino, pesquisa e extensao,
com foco naformacdo integral do cidadao e no desenvolvimento sustentavel.

VALORES
-Etica
-Comprometimento -Respeito
- Gestdo Democratica - Responsabilidade Social e Ambiental
-Solidariedade -Transparéncia

Orgéios ligados aos cursos

COLEGIADO DE CURSO

O Colegiado de Curso é o érgdo consultivo responsével principalmente por: 1) acompanhar e debater o
processo de ensino e aprendizagem, promovendo a integracao entre os técnicos administrativos em educagao,
docentes e discentes envolvidos com o curso, 2) garantir a formacéo profissional adequada aos académicos,
prevista no perfil do egresso, 3) responsabilizar-se com as adequacGes necessarias para garantir qualificacdo da
aprendizagem no itinerario formativo dos académicos, 4) avaliar as metodologias aplicadas no decorrer do
curso, propondo adequag¢des quando necessarias, 5) debater os métodos de avaliagdo de aprendizagem
aplicadas no curso, verificando sua eficiéncia e eficacia, e a partir disso desenvolver ferramentas de qualificacdo
do processo avaliativo.

NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

O Nucleo Docente Estruturante (NDE) é um érgdo consultivo, responsavel pela concepcdo, implantacdo e
acompanhamento do Projeto Pedagdgico dos Cursos.




NEGOCIO

Aspectos gerais do curso
Denominagao do curso: Tecnologia em Agronegdcio
Grau: tecnologia
Modalidade: presencial
Area de conhecimento: Recursos Naturais
Quantidade de vagas: 35 vagas
Turno de oferta: noturno
Regime letivo: semestral
Regime de matricula: por componente curricular
Tempo de duragao do curso: 3 anos (6 semestres)
Periodicidade de oferta: anual

OBJETIVO DO CURSO

O Curso de Tecnologia em Agronegécio do IF Farroupilha tem o objetivo de formar profissionais capazes de: 1)
compreender as bases técnico-cientificas, sociais, econdmicas e ambientais do agronegdcio, de forma a
desenvolver uma visdo sistémica das cadeias produtivas, propondo solu¢des inovadoras para as questoes
agropecudrias e agroindustriais, e 2) atuar de maneira interdisciplinar em instituicdes publicas ou privadas,
com vistas a promover o desenvolvimento regional.

PERFIL DO EGRESSO

O Tecndlogo em Agronegdcio é o profissional que: 1) viabiliza solu¢des tecnoldgicas competitivas para o
desenvolvimento de negdcios na agropecuaria a partir do dominio dos processos de gestdo e das cadeias
produtivas do setor, 2) realiza prospecg¢do de novos mercados, analise de viabilidade econémica, identificagdo
de alternativas de captacdo de recursos, beneficiamento, logistica e comercializagdo, e 3) estd atento as novas
tecnologias do setor rural, a qualidade e produtividade do negdcio, definindo investimentos, insumos e
servicos, visando a otimizacdo da producdo e o uso racional dos recursos.

Organizacgdo curricular: descrigco

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS

As Disciplinas Obrigatdrias sdo os componentes curriculares indispensaveis & formagdo académica, uma vez
que possibilitam ao profissional exercer as competéncias basicas de sua profissdo.

DISCIPLINAS ELETIVAS

As Disciplinas Eletivas sdo os componentes curriculares optativos, ou seja, aqueles componentes que s3o
escolhidos pela turma, através de edital, no semestre anterior a oferta da disciplina, consideradas as condi¢des
deinfraestrutura e de pessoal dainstituicdo.

O Curso deverd disponibilizar, no minimo, trés disciplinas eletivas a cada oferta para escolha da turma, sendo
gue somente uma sera escolhida. Essas disciplinas serdo ofertadas no quarto, quinto e sexto semestres do
Ccurso.

A disciplina realizada pelo académico em outro curso superior de graduacgdo que possua relagio com a drea de
formacdo do curso de origem e atenda a carga horaria minima exigida pode ser validada como disciplina eletiva.

As Disciplinas Eletivas s3o: LIBRAS, Espanhol Instrumental, Inglés Instrumental, Tépicos Avancados (T.A.) em
Economia Solidaria, T.A. em Informacdes Gerenciais, T.A. em Qualidade Total, T.A. de Nutricdo Animal, T.A. de
Producdo Forrageira, T.A. de Producdo de Animais Alternativos, T.A. de Adversidades Climaticas, Tépicos em
Tecnologia de Produtos de Origem Animal, Topicos em Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal.

PRATICA PROFISSIONAL INTEGRADA - (PPI)

A PPI consiste em uma metodologia de ensino que visa assegurar um espaco/tempo no curriculo para a
articulacdo entre os conhecimentos construidos nas diferentes disciplinas do curso com a pratica real de
trabalho, propiciando a interdisciplinaridade e flexibilizacdo curricular e a ampliacdo do didlogo entre as
diferentes areas de formagao.
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NEGOCIO

A PPl tem como objetivo atingir o perfil profissional do egresso, de forma a integrar os componentes
curriculares, favorecendo a articulacdo entre teoria e pratica, trabalho manual e intelectual, formacgdo
especifica e basicaaolongo do processo formativo. Essas atividades praticas podem ocorrer no contraturno.

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos promove semestralmente o desenvolvimento da PPl a partir da
integracdo de, no minimo, trés disciplinas da grade curricular do semestre, realizando atividades praticas.

O acompanhamento, registro e comprovacédo da realizacio das atividades previstas s3o responsabilidade dos
professores envolvidos diretamente na PPI.

ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO OBRIGATORIO

O Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério é ato educativo escolar, desenvolvido no ambiente laboral,
gue visa a preparagao para o trabalho produtivo dos académicos. Essa atividade estd prevista nas Resolugdes
48/2010e013/2014 do IF Farroupilha, bem como na Lei Nacional N2 11.788/2008.

Como um dos instrumentos para a pratica profissional, o estdgio tem o objetivo de articular os conhecimentos
construidos durante o curso com a pratica real de trabalho na drea de atuagdo do egresso do Curso Superior de
Tecnologia em Agronegécio.

O Estégio Curricular Supervisionado Obrigatério é requisito para obtencdo do diploma. Sua duracéo é de
200 horas, iniciando na segunda metade do curso, depois que o académico tenha cursado 1200 horas em
componentes curriculares obrigatérios (entre disciplinas e atividades complementares).

O tempo de estégio é contado a partir do inicio do periodo letivo, precedido de matricula no componente
curricular, e exige o cumprimento das etapas previstas no Plano de Ensino desse componente. A carga hordria
de estdgio, bem como a avaliagdo do estagio, deve ser realizada no prazo do periodo letivo em que o académico
esta matriculado. Em caso de reprovagdo, o académico deve efetuar nova matricula e concluir o estagio
observado o prazo paraintegraliza¢do do curso.

A Avaliagdo do Estagio Curricular Supervisionado Obrigatério deve ser realizada em conjunto pelo docente
orientador de estagio do curso e pelo supervisor de estagio da instituicdo onde foi desenvolvido, mediante
preenchimento de formulario préprio. Uma vez concluido o estagio, o académico deve entregar o Relatério de
Estagio Curricular Supervisionado (assinado pelo Professor Orientador) a Diretoria/Coordenagdo de Extensdo e
participar da Defesa de Estdgio perante uma Banca de Avalia¢do, conforme calendario a ser estabelecido pelas
Coordenacdes responsaveis.

O Estagio Curricular Supervisionado poderd ser realizado em empresas publicas ou privadas, cooperativas e
organiza¢Oes do Agronegdcio, propriedades rurais, drgdos de prestacdo de servigos nos diversos setores da
economia, instituicdes de ensino, pesquisa e extensdo tanto nacional quanto internacional, desde que
previamente oficializadas com a Entidade Educacional e que apresentem condi¢Ges de proporcionar
experiéncias na drea de formacdo do educando. Profissionais liberais com registros em Conselhos Profissionais,
gue atendam as condicGes legais, podem receber estagiarios de adrea afim.

A jornada didria do estagio serd compativel com o horério escolar do estudante e ndo podera prejudicar suas
atividades escolares. De acordo com a legislagdo vigente, os alunos de ensino superior e da educacgdo
profissional podem cumprir uma carga horaria maxima de estagio de 6 (seis) horas didrias e 30 (trinta) horas
semanais.

ATIVIDADES COMPLEMENTARES DE CURSO —(ACCs)

As ACCs sdo aquelas atividades que visam contribuir para uma formac3o ampla e diversificada do académico, a
partir de vivéncias e experiéncias voltadas ao ensino, pesquisa, extensdo e gestdo, realizadas em ambito
institucional ou em outros espagos institucionais.

Essas atividades devem totalizar 240 horas, além da carga horaria dos demais componentes curriculares
previstos no curso, sendo obrigatdrias para a conclusao do curso e colagdo de grau.
A comprovacio da realizagdo das atividades complementares deve ser feita com a apresentag3o de certificado

ou atestado emitido pela instituicdo responsavel pela realizagdo/oferta, no qual deve constar a carga horéria da
atividade realizada e a programacao desenvolvida.
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Organizacdo curricular: quadro de disciplinas obrigatoérias

Componentes Curriculares C.H. Componentes Curriculares C.H.
Leitura e Produgdo Textual 36 Administragdo Rural | 36
@ | Metodologia Cientifica 36 Seguranga Alimentar e Sustentabilidade 36
D | Informatica 36 g Direito Agrario e Legislagdo Rural 36
g Mateméatica 72 & | Cadeia Produtiva de Animais N&o
m .
» | Fundamentos do Agronegdcio 36 & Ruminantes Il 36
> Fundamentos de Produgdo Vegetal 72 & Fitossanidade 36
Fundamentos de Producdo Animal 72 <t | Mecanizagdo e Agricultura de Precisdo 72
TOTAL 360 Cadeia produtiva de Culturas Anuais 72
Eletiva | 36
Componentes Curriculares C.H. TOTAL 360
Estatistica 72
Etica Profissional 36 Componentes Curriculares C.H.
g Fundamentos de Economia 36 Cooperativismo e Associativismo 36
3 Empreendedorismo 36 Administragdo Rural Il 72
§ Gestdo do Agronegécio | 36 o Contz?bllldade.e Custos - : 36
2. Contabilidade Rural 36 7 Eaje!a Erojugva je ngmalftRumlnantes [ ;2
Fundamentos da Ciéncia do Solo 72 g | -adela Frodutiva de Slericuttura
Cadeia Produtiva da Aquicultura 36 & | Agroecossistemas e Agroenergia 72
TOTAL 360 & | Cadeia Produtiva de Fruticultura e
Silvicultura 36
Componentes Curriculares C.H. Eletiva Il 36
Matemdtica Financeira 36 TOTAL| 360
Sociologia Rural 36 ol
Introdugdo a Tecnologia de Alimentos 72 Componentes Cumicylares i
L ~ P Gestdo Ambiental 36
+5 | Gestdo do Agronegdcio Il 36 Marketi A — 36
Q| Comercializagdo de Produtos Agropecuarios| 72 arkeling no Agronegocio
S = T Gestdo de Pessoas 36
® | Gestdo em Recursos Hidricos 36 © - - —
;” Agrometeorologia 36 £ | Planejamento e Projetos em Agronegdcios 36
Syia & @ | Politicas Publicas no Agronegdcio 36
Cadeia Produtiva de Animais Ndo c I 36
: Extensao Rura
Ruminantes | 36 . - - -
TOTAL| 360 o | Tecnologia de Pds-Colheita de Produtos
©| Agricolas 36
Cadeia Produtiva de Animais Ruminantes Il 72
Eletiva llI 36
TOTAL 360
Organizacédo curricular: quadro de disciplinas eletivas
Disciplinas Eletivas C.H. Disciplinas Eletivas C.H.
LIBRAS 36 T.A. de Nutricdo Animal 36
Espanhol Instrumental 36 T.A. de Producdo Forrageira 36
Inglés Instrumental 36 T.A. de Produgdo de Animais 36
. . Alternativos
T.A. em Economia Solidaria 36
o .. T.A. de Adversidades Climaticas 36
T.A. em InformacgGes Gerenciais 36
. Tépicos em TPOA 36
T.A. em Qualidade Total 36
Tépicos em TPOV 36
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Organizacgédo curricular: ACCs

Carga horaria
Atividades Complementares de Curso maxima em todo o
curso
Participagdo em cursos extracurriculares na area 200 horas
Participacdo em congressos ou jornadas nacionais e/ou internacionais como
participante 200 horas
Participacdo em congressos ou jornadas nacionais e/ou internacionais com 100 horas
apresentacgdo de trabalho (como apresentador do trabalho)
Participacdo em congressos ou jornadas nacionais e/ou internacionais com 50 horas
apresentacdo de trabalho (como colaborador do trabalho)
Cursos de extensdo (como ministrantes/palestrante do curso) 100 horas
Cursos de extensdo (como participantes do curso) 60 horas
Assessoria de cursos (presenciais e a distancia) na area do curso 60 horas
Cursos a distancia em areas afins 120 horas
Cursos de linguas (inglés, espanhol, italiano, alem3o, etc.) presenciais 80 horas
Cursos de linguas (inglés, espanhol, italiano, alemdo, etc.) desenvolvidos a 80 horas
distancia
Programas de incentivo da prdépria instituicdo: monitorias e outros programas 100 horas
do IF Farroupilha — Campus Santo Augusto
Programas de incentivo da prépria instituicdo: programas de iniciagdo cientifica 150 horas
do IF Farroupilha — Campus Santo Augusto com bolsa de incentivo
Programas de incentivo da prépria instituicdo: programas de inicia¢ao cientifica 100 horas
do IF Farroupilha — Campus Santo Augusto sem bolsa de incentivo
Programas de incentivo da prépria instituicdo: projetos de extensdo externos 150 horas
sem bolsa de incentivo
Publicacbes: artigos publicados em revista da instituicio e/ou congresso da 500 horas
area (30 horas por artigo)
PublicagGes: artigos publicados em revista nacional (40 horas por artigo) 200 horas
Publicagdes: artigos publicados em revista internacional (60 horas por artigo) 200 horas
Produgdo de material técnico na drea com certificagdo (60 horas por material
oroduzido) 200 horas
Tutoria de ensino a distancia na area 100 horas
Tutoria em pdlos presenciais na area 150 horas
Organizagao de eventos na drea 120 horas
Visitas técnicas supervisionadas 80 horas
Estdgios curriculares ndo obrigatérios 200 horas
Disciplinas cursadas em outros cursos nas areas afins 150 horas
Dias de campo e participagdo em feiras agropecuarias 150 horas
Outras atividades ligadas a 4rea do curso (representagdo estudantil, 100 horas
participacdo em comissGes, conselhos, colegiados, etc.)
Participagdo em bancas avaliadoras na area do curso 60 horas
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Organizacdo curricular: resumo da carga horéria

Componentes do Curriculo C.H.
Disciplinas Obrigatdrias e Eletivas 2.160

Estdgio Curricular Supervisionado Obrigatério 200

Atividades Complementar do Curso 240
TOTAL 2.600

Coordenadora do Curso: Lidiane Cristine Walter

Contatos: lidiane.walter@iffarroupilha.edu.br
coordagronegocio.sa@iffarroupilha.edu.br




Corpo Docente Efetivo

NOME/CONTATO

INSTITUTO FEDERAL
FARROUPILHA

Campus Santo Augusto

FORMAGAO/TITULACAO

NOME/CONTATO FORMACAO/TITULACAO

Adao Caron Cambraia
adao.cambraia@iffarroupilha.edu.br

Adriane Speranca
adriane.speranca@iffarroupilha.edu.br

Aelson Aloir Santana Brum
aelson.brum@iffarroupilha.edu.br

Aline Adams
aline.adams@iffarroupilha.edu.br

Camila Copetti
camila.copetti@iffarroupilha.edu.br

Cintia Guarienti
cintia.guarienti@iffarroupilha.edu.br

Clarinés Hames
clarines.hames@iffarroupilha.edu.br

Clarissa Santos da Silva
clarissa.silva@iffarroupilha.edu.br

Cleber Joel Stevens Kroetz
cleber.kroetz@iffarroupilha.edu.br

Cleitom José Richter
cleitom.richter@iffarroupilha.edu.br

Cleiton Silva Correa
cleiton.correa@iffarroupilha.edu.br

Cristiano Nunes dos Santos
cristiano.nunes@iffarroupilha.edu.br

Edevandro Sabino da Silva
edevandro.silva@iffarroupilha.edu.br

Edna Nunes Gongalves
edna.goncalves@sa.iffarroupilha.edu.br

Eduardo Dalcin
eduardo.dalcin@sa.iffarroupilha.edu.br

Elaine Luiza Biacchi Vione
elaine.vione@iffarroupilha.edu.br

Eleonir Diniz
eleonir.diniz@iffarroupilha.edu.br

Eliziane da Silva D'avila
eliziane.davila@iffarroupilha.edu.br

Gislaine Hermanns
gislaine.hermanns@iffarroupilha.edu.br

Hamilton Telles Rosa
hamilton.rosa@iffarroupilha.edu.br

Inaiara Rosa de Oliveira
inaiara.oliveira@iffarroupilha.edu.br

Jane Aparecida Floréncio
jane.florencio@iffarroupilha.edu.br

Janice Pinheiro Boeira
janice.boeira@iffarroupilha.edu.br

Joseana Severo
joseana.severo@iffarroupilha.edu.br

Juliana Mezomo Cantarelli
juliana.cantarelli@iffarroupilha.edu.br

Juliani Natalia dos Santos
juliani.santos@iffarroupilha.edu.br

Leidi Daiana Preichardt
leidi.preichardt@iffarroupilha.edu.br

Lidiane Cristine Walter
lidiane.walter@iffarroupilha.edu.br

Lizandra Forgiarini
lizandra forgiarini@iffarroupilha.edu.br

Luciano de Almeida
luciano.almeida@iffarroupilha.edu.br

Informatica — Bacharelado i
Doutorando em Educagéo nas Ciéncias — UNIJUI

Licenciatura em Quimica
Doutora em Ciéncias — UFSM

Quimica Industrial — Bacharelado
Doutorando em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos —
UFRGS

Direito — Bacharelado
Mestra em Ciéncias Criminais - PUC

Ciéncias — Habilitagdo em Biologia — Licenciatura; Direito
Doutoranda em Ensino de Ciéncias e Matematica - UNIFRA

Engenharia de Alimentos — Bacharelado
Doutoranda em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos —
UFSM

Ciéncias - Licenciatura Plena i
Mestra em Educagdo nas Ciéncias — UNIJUI

Ciéncias Biologicas - Licenciatura
Doutora em Ciéncias — UFPEL

Ciéncias contabeis — Bacharelado
Mestre em Ciéncias Contabeis — UNISINOS

Computagao - Licenciatura
Especialista em Informatica Aplicada na Educagéo — IF SA

Educagéo Fisica - Licenciatura
Doutor em Ciéncias do Movimento Humano — UFRGS

Agronomia — Bacharelado
Doutor em Agronomia — produgéo vegetal - UFPEL

Letras habilitagao em Portugués, Espanhol e literatura
Mestre em Letras — URI

Agronomia - Bacharelado
PhD em Zootecnia CAPES - UFRGS

Informética — Bacharelado
Mestre em Tecnologias Educacionais em Rede — UFSM

Agronomia — Bacharelado
Doutoranda em Ciéncia dos Solos — UFSM

Ciéncias - Licenciatura Habilitagéo Biologia
Mestra em Meio Ambiente - UFRRJ

Ciéncias Biologicas — el
Doutoranda em Educagao em Ciéncias — UFSM

Quimica Industrial de Alimentos — Bacharelado
Doutora em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — UFSM

Agronomia - Bacharelado
Doutor em Agronomia — produgéo vegetal - UFSM

Ciéncias Plenas — Habilitagao Biologia
Doutora em Ciéncias da Satide UNB

Letras Portugués/inglés - Licenciatura
Doutoranda em Letras - UFSM

Matemética - Licenciatura
Mestra em Modelagem Matematica — UNIJUI

Quimica Industrial de Alimentos — Bacharelado
PhD Seg. e Qual. de Prod. de Orig. Veg. — INRA - Avignon,
Franga

Ciéncias Sociais — Licenciatura
Doutoranda em Educagao — UFPEL

Educagéo Especial- Licenciatura
Mestranda em Educac&o Profissional e Tecnolégica —
UFSM

Quimica Industrial de Alimentos — Bacharelado
Doutora em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial — UFPEL

Agronomia - Bacharelado
Doutora em Engenharia Agricola - UFSM

Administragéo — Bacharelado )
Mestra em Desenvolvimento — UNIJUI

Educagéo Fisica - Licenciatura e Bacharelado
Doutorando em Educagéo nas Ciéncias — UNIJUI
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Marcia Adriana Rosmann
marcia.rosmann@iffarroupilha.edu.br
Marcia Fink
marcia.fink@iffarroupilha.edu.br

Marcia Juliana Dias de Aguiar
marcia.aguiar@iffarroupilha.edu.br

Marieli da Silva Marques
marieli.marques@iffarroupilha.edu.br

Marileia Gollo de Moraes
marileia.moraes@iffarroupilha.edu.br

Miquela Piaia
miquela.piaia@iffarroupilha.edu.br

Melissa dos Santos Oliveira
melissa.oliveira@iffarroupilha.edu.br

Osmar Lottermann
osmar.lottermann@iffarroupilha.edu.br

Paulo Henrique de Souza Oliveira
paulo.oliveira@iffarroupilha.edu.br

Pedagogia - Licenciatura
Mestra em Educagéo — UPF

Informética — Bacharelado i
Mestra em Educagéo nas Ciéncias — UNIJUI

Letras — Portugués/Inglés — Licenciatura
Mestra em Letras — UFSM

Quimica Industrial — Bacharelado e Lic. em Quimica
Doutora em Quimica - UFSM

Pedagogia - Licenciatura )
Doutoranda em Educagao nas Ciéncias — UNIJUI

Licenciatura em Lingua Estrangeira — Inglés
Mestra em Letras — URI

ia de Alimentos —
Doutora em Engenharia e Ciéncia de Alimentos - FURG

Histéria - Licenciatura )
Doutorando em Educagao nas Ciéncias — UNIJUI

Ciéncia da Computagao — Bacharelado
Especialista em Form. Ped. para Doc. da Ed. Prof. Téc. e
Tecnol. - CELER

R h | D'A\.

F P

raphael.dacampora@iffarroupilha.edu.br

Renira Carla Soares
renira.soares@iffarroupilha.edu.br

Ricardo Correa
ricardo.correa@iffarroupilha.edu.br

Roberta Cristina Novaes dos Reis
roberta.reis@iffarroupilha.edu.br

Sandro Amorim de Souza
sandro.souza@iffarroupilha.edu.br

Simone Beatriz Nunes Ceretta
simone.ceretta@iffarroupilha.edu.br

Tarcisio Samborski
tarcisio.samborski@iffarroupilha.edu.br

Tiago Stefanelo e Silva
tiago.silva@iffarroupilha.edu.br

Mestre em Matematica - UFSM

Informética — Bacharelado
M da em ias E ionais em Rede -
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Sociologia - Licenciatura i
Mestre em Educagéo nas Ciéncias — UNIJUI

Licenciatura e Bacharelado em Quimica
Doutora em Quimica Organica — UFJF

Matemética - Licenciatura
Doutorando em Educagao nas Ciéncias — UNIFRA

Administragao — Bacharelado
Mestra em Desenvolvimento — UNIJUI

Agronomia — Bacharelado
Doutorando em Extenséo Rural - UFSM

Matemética - Licenciatura
Mestre em Matemética - UFSM
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Organizagao
Gislaine Hermanns
Inaiara Rosa de Oliveira

Lidiane Cristine Walter Diregdo de Ensino
Marcia Fink Clarinés Hames
Rev.isa'?\o R Direcdo Geral
Jane Aparecida Floréncio Verlaine Denize Brasil Gerlach

Diagramagao
Paulo Henrique de Souza Oliveira
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